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ACTA N°7 

FECHA:  Bogotá, enero 15 de 2024. 

HORA:  2:30 pm a 3:30 pm 

LUGAR:  Comunidad de Cuidado Tierra del Sol. 

TEMA:  Capacitación BPM: Preparación de alimentos- Toma de muestras testigos 

ASISTENTES: Planilla de asistencia. Los asistentes son personas que constituyen parte del 

grupo reunido. 

 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Saludo de bienvenida y agradecimiento por asistencia. 

2. Socialización de los procesos de preparación de alimentos y se refuerza el procedimiento de 

toma de muestras testigos. 

OBJETIVO: Asegurar que los alimentos que llegan al centro, tengan las características 

organolépticas, microbiológicas, químicas y físicas requeridas por la normatividad vigente, con el 

fin de garantizar la calidad, cantidad, inocuidad y oportunidad de los alimentos recibidos. 

INTRODUCCIÓN: En cumplimiento a la obligación 7.3, se solicita adjuntar mensualmente la 

capacitación sobre las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM), que son los requerimientos 

generales de higiene en la manipulación, preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, 

transporte y distribución de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los 

productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias 

adecuadas disminuyendo los riesgos inherentes a la producción.  

DESARROLLO: 

Se realiza la capacitación los días 15 y 16 de enero de 2024, para abordar a todo el personal 

manipulador de alimentos. 

1. Saludo de bienvenida y agradecimiento por asistencia 



 
FOR-GD-002 

Página 2 de 5 

 
 

La profesional en Nutrición de la Comunidad de Cuidado Tierra del Sol da la bienvenida a los 

asistentes y agradece la participación en la actividad. 

2. Socialización del proceso de preparación de alimentos. 

Se inicia mencionando que la Secretaria de Integración Social implementa mecanismo de control 

interno y externo para verificar el adecuado funcionamiento de los servicios. De esta manera la 

entidad cuenta con documentación que permite cumplir con el objetivo de la modalidad. Se 

identifica que el objetivo de la aplicación del instructivo es:  Orientar los procesos para la 

transformación de los alimentos mediante la mezcla, modificación física y/o térmica para ofrecer 

los alimentos programados en el ciclo de menús a los participantes de los servicios sociales de 

la Secretaria Distrital de Integración Social, asegurando el aporte nutricional, calidad 

microbiológica y características organolépticas.  
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Se aclara que este proceso de preparación y su respectivo formato requiere del apoyo del todo 

el equipo para lograr el cumplimiento del mismo. En este tipo de programas sociales es 

necesario los procesos de preparación de los alimentos se dé cumplimiento estricto, para 

garantizar la satisfacción del servicio de alimentos por parte de los participantes e inocuidad 

de los alimentos suministrados. 

Se despejan dudas e inquietudes surgidas en los manipuladores de alimentos. 

 

  

 

Compromisos: 

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Cumplimiento de lo expuesto 
en el anexo técnico. 

Manipuladores de alimentos. Permanente 

 

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunión para el próximo mes de febrero 2024. 

Elaboró: Martha C. Arteta A. Nutricionista dietista- CCC Tierra del Sol. 
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